
VARIEDADES: 100 % Garnacha.
. 
AÑADA 2021:  Después de un ciclo de cultivo acosado por la 
sequía, las lluvias de finales de septiembre tuvieron un efecto muy 
positivo en la maduración, proporcionando a las bayas un buen 
equilibrio final. Las uvas alcanzaron un excelente estado de 
maduración, con un buen equilibrio de alcohol, acidez, aromas y 
polifenoles. Esto nos permitió elaborar vinos de
gran calidad y finura que son realmente representativos de los 
rasgos de nuestros viñedos de los alrededores de Haro. El Consejo 
Regulador de Rioja otorgó a esta añada calificación de “Muy Buena”

VIÑEDO: Dos viñedos de Garnacha, plantados en zonas frías de 
los alrededores de Haro (Haro y Fonzaleche) son el origen de este 
vino. Garnachas de Rioja Alta. Su suelo pobre en nutrientes, cubierto 
de cantos rodados, y su clima dan como resultado una gran tipicidad 
varietal, rica en aromas, con una estructura agradable y elegante. 
Vino de gran personalidad.

ELABORACIÓN: Empezamos a recoger estas parcelas a 
mediados de octubre. Las uvas se recogieron manualmente. La 
fermentación alcohólica y maloláctica tuvieron lugar de forma 
espontánea en pequeños toneles de madera. En febrero de 2022, 
comenzó su crianza en barricas de 5 años de roble americano. 
Permaneció en ellas durante 8 meses con una trasiega por gravedad 
barrica a barrica. 

NOTAS DE CATA: Color rojo cereza intenso, brillante, vivo. En 
nariz es muy intenso, con notas frescas de fruta roja, balsámico, 
notas cítricas, regaliz y sotobosque. Muy expresivo y con nervio en el 
paladar. Jugoso y de vibrante acidez. Un excelente ejemplo varietal 
de las garnachas de las zonas frescas de Rioja Alta.

Producción total: 4.000 botellas de 75 cl. 

Alcohol: 14% pH: 3,40 Acidez: 6,5 g/L

Paraje de Ubieta s/n. 26200 Haro (La Rioja) SPAIN Tel.: (+34) 941 310 050  www.martinezlacuesta.com

GARNACHA 2021


