
VARIEDADES: 100 % Garnacha.
. 
AÑADA 2021: Las lluvias que recibimos en el invierno del año 
anterior significaron una reserva de agua muy necesaria durante 
todo el ciclo del viñedo en 2022. La sequía, muy severa, únicamente 
se vio interrumpida por las lluvias de septiembre, haciendo que la 
maduración del fruto fuese muy heterogénea dependiendo de la 
localización del viñedo. Las zonas más frescas alrededor de Haro 
evitaron una vendimia adelantada. El Consejo Regulador de la 
D.O.Ca. Rioja calificó esta añada de “Muy Buena”.

VIÑEDO: Dos viñedos de Garnacha, plantados en zonas frescas 
en los alrededores de Haro (Haro y Fonzaleche) son el origen de 
este vino. Garnachas de Rioja Alta. Contamos con suelos arcillo-
calcáreos, pobres en materia orgánica y cubiertos de cantos 
rodados, que ofrecen condiciones únicas y son transmisores de la 
personalidad de la variedad Garnacha en nuestra zona. 

ELABORACIÓN: La vendimia de las parcelas destinadas a 
Campeador Garnacha se llevó a cabo el 23 de septiembre, de forma 
manual en cajas de 10 kg, de manera respetuosa con los racimos. 
Tras el despalillado, la fermentación alcohólica y maloláctica tienen 
lugar en tinas de roble. A finales de octubre comenzó su crianza de 
12 meses en barricas usadas de roble americano. Durante este 
tiempo realizamos trasiegas manuales. Una vez embotellado, 
evoluciona sin prisa.

NOTAS DE CATA: Color rojo cereza intenso, brillante, vivo. En 
nariz es muy intenso, con notas frescas de fruta roja, balsámico, 
notas cítricas y regaliz. Muy expresivo y con nervio en el paladar. 
Jugoso y de vibrante acidez. Un excelente ejemplo varietal de las 
garnachas de las zonas frescas de Rioja Alta.

Alcohol: 13,5% pH: 3,32 Acidez: 5,5 g/L
Producción total: 2.500 botellas de 75 cl.
Contiene sulfitos 
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