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RESERVA 2019

REBSORTEN: Tempranillo 50% und Garnacha (50%).

JAHRGANG 2019: Trotz der Dürre waren die Weinberge von Anfang bis 
Ende des Reifezyklus in einem hervorragenden Zustand. Das Ergebnis: sehr 
niedrige Erträge, lockere, mittelgroße Trauben und kleine Beeren. Die Tage vor 
der Weinlese zeichneten sich zudem durch kühle Nächte und sonnige Morgen 
aus, wodurch die Trauben gleichmäßig und ohne Eile reiften. Dieser Jahrgang 
wurde von der D.O.Ca. Rioja offiziell als Exzellent eingestuft.

WEINBERG:  Die für den Campeador Reserva (50 %) verwendete Rebsorte 
Tempranillo stammt von alten Weinbergen im Herzen der Region Rioja Alta, rund 
um Haro. Dort finden wir nährstoffarme, von Geröll bedeckte Böden, die dieser 
ausdrucksstarken Rebsorte ihren eleganten Charakter und ihre reichen Aromen 
verleihen. Campeador 2019 besteht zu 50 % aus Garnacha, und erstmals haben 
wir Trauben aus Rioja Alta in diesen Anteil integriert. Diese verleihen dem Wein, 
zusammen mit der traditionellen Garnacha aus Rioja Oriental, Volumen und 
Körper und bewahren gleichzeitig das frische Profil und die Struktur der Rioja Alta 
Regend.

WEINBEREITUNG: Die Tempranillo Trauben wurde am 10. Oktober 
geerntet, gefolgt von den Garnacha-Parzellen, die in den folgenden zwei Tagen 
gelesen wurden. Die Ernte erfolgte ausschließlich manuell, und die Trauben 
wurden in Kühlfahrzeugen zum Weingut transportiert. Dort begann die 
alkoholische Gärung spontan in amerikanischen Eichenfässern. Nach Abschluss 
der malolaktischen Gärung im Februar 2020 begann die Reifung in 
amerikanischen Eichenfässern für 36 Monate für den Tempranillo und 30 Monate 
für den Garnacha, mit anschließendem manuellen Abstich. Abfüllung im März 
2023. 

VERKOSTUNGSNOTIZEN: Intensive, leuchtende und lebendige granatrote 
Farbe. Ausdrucksstark in der Nase, mit Noten von reifen, würzigen Früchten. 
Aromen von schwarzem Pfeffer, süßem Lakritz, Muskatnuss, Kaffee, Vanille und 
Zimt. Am Gaumen sehr intensiv, mit angenehmer Säure, die die Komplexität der 
Aromen unterstreicht. Langer und eleganter Abgang. Campeador ist ein zeitloser 
Wein mit hervorragendem Alterungspotenzial. 

Gesamtproducktio: 12.600 Flaschen (0,75 l) und 1.278 Magnumflaschen (1,5 l).

Alkohol: 14% pH: 3.55 Säure: 5.8 g/l

Enthält Sulfite




