
VARIEDADES: Tempranillo 100%.

Vino cumbre que muestra el buen hacer de una centenaria bodega 
riojana. Como una pieza única de coleccionista, este gran vino 
interpreta cómo la uva tempranillo se expresa como Gran Reserva 
con todo su carácter, poderío y longevidad.

ELABORACIÓN: Vendimia manual, en cajas de 16 kgs.
Elaborado mediante fermentación con temperatura controlada en
Tino de Roble Americano y posterior maceración para extracción
máxima de color.

Crianza y envejecimiento en barricas de 2 años de Roble
americano durante 54 meses con 4 trasiegas manuales por
gravedad. En botella, otros 48 meses. Selección especial de 15
barricas. Produccion Limitada. Calificación de la Cosecha: Excelente.

NOTAS DE CATA: Color rojo cereza con ribetes tejas
Mora y ciruela en compota ensamblado con notas especiadas 
procedentes de la crianza en roble, cedro, vainilla, tabaco, clavo y 
regaliz negro. Frescura, sedosidad, estructura y con taninos dulces

Alcohol: 13,85% Acidez: 5,3 g/l
Disponible en 75 cl
Contiene sulfitos
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