
REBSORTEN: Tempranillo 85 %, Graciano 10 % und Mazuelo 5 %. 

JAHRGANG 2015: Ein besonderes Jahr dank der guten 
Wetterbedingungen, die einen vollständigen Zyklus unter hervorragenden 
hygienischen Bedingungen ermöglichten. Das Ergebnis waren mittelgroße 
Trauben von sehr guter Qualität mit kleinen, lockeren Beeren. Der September 
ermöglichte eine langsame und ausgewogene Reifung, geprägt von sonnigen 
Morgen und kühlen Nächten. Der Regulierungsrat der D.O.Ca. Rioja 
bewertete diesen Jahrgang mit “Sehr gut“.

WEINBERG: Hinia stammt aus über 40 Jahre alten Weinbergen im 
Herzen der Rioja Alta, der Gemeinde Haro und Umgebung. Wir sprechen 
vom Gebiet der Hinias, der charakteristischen fossilen Muscheln, die diesem 
Wein seinen Namen geben. Sie sind Teil des Bodens und erzählen von der 
Vergangenheit der Landschaft der Region. Die Lage liegt zwischen 430 und 
500 Metern über dem Meeresspiegel, in einem Gebiet mit überwiegend 
lehmig-kalkhaltigen Böden.

WEINBEREITUNG: Die Weinlese der für Hinia 2015 bestimmten 
Parzellen begann am 29. September. Die Lese erfolgte manuell und 
schonend für die Trauben. Nach dem Entrappen fand die alkoholische 
Gärung in Eichenfässern bei kontrollierter Temperatur statt. Anschließend 
begann die malolaktische Gärung, die mehrere Wochen dauerte. Im Frühjahr 
2017 begann der Wein in amerikanischen Eichenfässern dritter Nutzung zu 
reifen. Während der 30 Monate im Fass wurde der Wein fünfmal manuell 
durch Schwerkraft von den Trübstoffen befreit eine Methode, die den 
Arbeitsstil von Martínez Lacuesta charakterisiert und die Persönlichkeit 
unserer Weine prägt. Nach der Abfüllung entwickelt sich Hinia langsam zu 
einem feinen und eleganten Wein. 

VERKOSTUNGSNOTIZEN: Leuchtendes, reines und helles 
Kirschrot. Sehr aromatisch mit einem Duft von roten Früchten und süßen 
Gewürzen. Tertiärnoten von getrockneten Blumen und geröstetem Kaffee. 
Frisch, rein und ausgewogen am Gaumen. Ein lebendiger, angenehmer 
Wein mit elegantem Abgang und komplexen Aromen, samtigen Tanninen 
und einem anhaltenden Abgang. Hinia 2015 verkörpert die Rioja-
Edelweine. Er eignet sich hervorragend zum Genießen und gleichzeitig 
hervorragend für eine lange Lagerung. 

Alkohol: 13.5 % pH: 3.6  Säure: 5.6 g/l

Erhältlich in 75 cl und 150 cl. 

Enthält Sulfite.
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