VIURA 2025

VARIEDADES: Viura 100%.

ANADA 2025: La afiada nimero 100 en la D.O. Ca. Rioja desde su
fundacion, y ha resultado ser de excepcional calidad. Siendo un afio de
grandes desafios impuestos por el clima, la produccién ha sido muy
reducida, la de menor rendimiento en el Ultimo siglo.

VINEDO: Los vifiedos de la variedad viura que utilizamos para
nuestro vino blanco Viura estan situados en el corazon de Rioja Alta: el
municipio de Haro y sus alrededores. La altitud oscila entre los 430m y
500m sobre el nivel del mar, en una zona en la que el suelo
predominante es arcillo-calcareo.

ELABORACION: La vendimia de estas parcelas se llevé a cabo el
29 de septiembre, de forma manual, en pequefias cajas, de manera
respetuosa con los racimos. La afiada 2025 fermento junto a sus lias,
combinando depdsitos de acero inoxidable, a temperatura controlada, y
barricas de roble francés, americano y acacia, en las que permanecio
durante 3 meses antes de su embotellado, en marzo de 2026.

NOTAS DE CATA: Color amarillo verdoso palido. En nariz, se
percibe la sutil fragancia de roble tostado sobre un fondo meloso de
fruta fresca, aderezado con el peculiar aroma a platano maduro que le
aporta la acacia. En boca ofrece una entrada fresca y acida, junto al
ligero matiz gustativo del roble, bajo el cual persiste la sensacién de
caramelo.

Alcohol: 13% pH: 3.32 Acidez: 5.6 g/l
12.500 botellas. Disponible en 75 cl
Contiene sulfitos
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INFORMACION NUTRICIONAL

Valor energético 316 kJ
(por 100 ml) 75 kcal
Grasas <05¢g

de las cuales
saturadas <0,1g

Hidratos de carbono 0,69

de los cuales

azlcares <0,5¢g
Proteinas <05¢g
Sal 0g
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