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TEMPRANILLO BLANCO 2025

VARIEDADES: Tempranillo Blanco 100%.

AÑADA 2025: La añada número 100 en la D.O. Ca. Rioja desde 
su fundación, y ha resultado ser de excepcional calidad. Siendo un 
año de grandes desafíos impuestos por el clima, la producción ha 
sido muy reducida, la de menor rendimiento en el último siglo.  

VIÑEDO: Los viñedos de Tempranillo Blanco que utilizamos en la 
elaboración de este vino están situados en el corazón de Rioja Alta: el 
municipio de Haro y sus alrededores. La altitud oscila entre los 430m y 
500m sobre el nivel del mar, en una zona en la que el suelo 
predominante es arcillo-calcáreo. 

ELABORACIÓN: Tras la vendimia manual, el 28 de agosto, las uvas 
se trasladaron a la bodega en cajas de 20kg, donde se descargaron en 
la mesa de selección para poder descartar los racimos que no estaban 
en perfecto estado. Tras el despalillado, realizamos una maceración en 
frío durante 10 horas. La fermentación tuvo lugar en depósitos de acero 
inoxidable a temperatura controlada. El vino permaneció junto a sus 
lías hasta el embotellado, con agitación periódica  para mantenerlas en 
suspensión y añadir una textura interesante al vino. 

NOTAS DE CATA: Limpio y brillante; amarillo verdoso. Nariz 
extraordinariamente elegante de fruta blanca madura, manzana, pera, 
chirimoya, cítricos, piel de limón y fruta de hueso.
En boca es muy expresivo; cremoso pero fresco. Un final muy 
equilibrado lo convierte en un perfecto exponente de la variedad. 

Alcohol: 12.5% pH: 3.48 Acidez: 6.3 g/l
8.800 botellas. Disponible en 75 cl
Contiene sulfitos



INFORMACIÓN NUTRICIONAL

CONSUMO RESPONSABLE

de los cuales
azúcares < 0 g

Grasas

Hidratos de carbono

de las cuales
saturadas

Valor energético 312 kJ
(por 100 ml) 74 kcal

< 0,5 g

0,8 g

< 0,1 g

Proteínas < 0,5 g

0 gSal


